
	  

 

 
Formazione avanzata nel settore vitivinicolo 
Ciclo di seminari primavera – estate 2015 

 

SCUOLA DELLA FERMENTAZIONE MALOLATTICA 
 
  

 Martedì 26 Maggio 2015 
Campus Conegliano 

Aula Magna - Complesso Didattico  
Via Dalmasso, 1 

 
DOCENTI 
Prof. ssa Viviana Corich, 	  Prof. Alessio Giacomini,  Dr. Milena Carlot -  Università di Padova 
Dr. Michela Azzolini – Università di Verona  
Dr. Raffaele Guzzon - Fondazione Edmund Mach - Istituto Agrario di San Michele all'Adige, Trento 
Dr. Tiziana Nardi- CRA Consiglio per la Ricerca in Agricoltura e l’Analisi dell’Economia Agraria, Bologna  
Dr. Sibylle Krieger, Dr. Paola Vagnoli, José Maria Heras – Lallemand Inc. 
 

Programma 

h .8.45-9.00 Registrazione dei partecipanti  

SALUTI DI BENVENUTO V. Corich, P. Vagnoli  

MICROBIOLOGIA DELLA FERMENTAZIONE MALOLATTICA V. Corich 

BATTERI MALOLATTICI – BIODIVERSITÀ 

 Interazioni lieviti-batteri S. Krieger 
 Esigenze nutrizionali dei batteri malolattici T. Nardi  

11.45 Coffee break  

BATTERI LATTICI – MICROBIOLOGIA APPLICATA 
          PN4 dalla selezione al coinoculo: uno strumento per la gestione della FML R. Guzzon 
 Processo di produzione dei batteri lattici enologici P. Vagnoli  
 Buone pratiche per l’uso dei batteri selezionati S. Krieger  
 Esperienze sulla gestione del tempo di inoculo M. Azzolini 

Microbiologia pratica: dal microscopio alle conte su piastra, alla metagenomica M. Carlot, A. Giacomini 

13:00 –14:00   Pranzo Buffet 

IMPATTO SENSORIALE DEI BATTERI SUI VINI S. Krieger, J.M. Heras 
 Effetto del momento di inoculo  
 Gestione del contenuto di SO2 nei vini mediante la FML 
 Influenza della FML sull’aroma dei vini e sul carattere fruttato  

DIFETTI DEI VINI GENERATI DA FML NON CONTROLLATE, J.M. Heras  

h.17.30  DEGUSTAZIONE DEI VINI / DISCUSSIONE E APPLICAZIONE PRATICA  

La	  partecipazione	  è	  gratuita	  con	  disponibilità	  limitata	  di	  posti,	  la	  priorità	  sarà	  data	  per	  ordine	  di	  iscrizione.	  	  
La	   registrazione	   può	   essere	   eseguita	   inviando	   una	   e-‐mail	   contenente	   i	   propri	   dati,	   con	   oggetto	   “Scuola	   FML	   Conegliano”,	   all’indirizzo:	  
lallemanditalia@lallemand.com	  	  o	  telefonando	  al	  numero	  045-‐512555,	  entro	  il	  22	  Maggio	  2015.	  	  
	  

	  

 Corso di Laurea in  
Scienze e Tecnologie Viticole ed Enologiche  


